
DIANO D’ALBA
D O C G

MONTAGRILLO

Dolcetto 100%

Fermentazione con macerazione sulle bucce di media
durata in acciaio inox.
Maturazione ed affinamento, a seguire imbottigliamento.

Colore rosso purpureo.
Piccoli frutti rossi e confettura aprono in spezia e 
sottobosco. Il sorso è bilanciato e piacevole, conferma
le note olfattive e chiude in piacevoli note varietali.

ABBINAMENTI

Salumi e formaggi tipici
Tajarin al ragù


