
B A R O L O
D O C G

C A S T A G N I

Nebbiolo 100%

Fermentazione con macerazione sulle bucce di media 
durata in acciaio inox, di cui la metà a cappello sommerso.
Maturazione in botte grande di rovere di media durata ed
affinamento in bottiglia.

Colore rosso rubino intenso con riflessi granati.
Frutti rossi e neri maturi accompagnano una nota balsamica.
In bocca è deciso e avvolgente, il tannino è ben integrato e 
chiude in piacevoli ricordi pepati e amaricanti.

ABBINAMENTI

Carni rosse e selvaggina
Brasato al Barolo 


