VEGLIO BARBERA D’ALBA

Luigi e Massimo D O C
SUPERIORE
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Barbera 100%

Fermentazione con macerazione sulle bucce di media

durata in acciaio inox
Maturazione in tonneaux di rovere di media durata.
Segue imbottigliamento.

VEGLIO

Luigi e Massimo

Colore rosso rubino con riflessi purpurei.

Frutti rossi e neri maturi, lievi spezie e sottobosco.

In bocca é piacevolmente fresco e gioviale, confermando
le note fruttate olfattive e richiamendo note balsamiche.

ABBINAMENTI

Carne all’albese
Peperoni con Bagna Cauda
Plin al tovagliolo

Barbera
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